
 
 

DAFTAR LAMPIRAN 

Lampiran 1. Alat Dan Bahan yang digunakan 

Buffer Tris HCL 

 

Agar Bacteriological  

Buffer fosfat  

 

Hot plate  

 

Autoclaf  

 

Oven 

 

Inkubator 

 

Sentrifuge 

 

Vortex 

 

Mikropipet  

 

Sheker  

 

Spektrofotometer 



 
 

Congo red  
CMC(Carboxymethyl 

Cellulose) reagen bradford 

 

Lampiran 2. Kegiatan Penelitian 

        

Hasil uji katalase  

  

Hasil uji TSIA  

   

Hasil uji SCA 

 

Lampiran 3.  Perhitungan Aktivitas bakteri penghasil selulase  

Kode isolat  diamdia Diameter zona bening  Diameter koloni  IS (Indeks 

selulolitik)  

S0 1,6 mm 1 mm  0,6 mm  

  

Perhitungan indeks selulolitik  

𝐼𝑛𝑑𝑒𝑘𝑠 𝑆𝑒𝑙𝑢𝑙𝑜𝑡𝑖𝑘  =  
𝐷𝑖𝑎𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑧𝑜𝑛𝑎 𝑏𝑒𝑛𝑖𝑛𝑔 −𝐷𝑖𝑎𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑘𝑜𝑙𝑜𝑛𝑖

𝐷𝑖𝑎𝑚𝑒𝑡𝑒𝑟 𝑘𝑜𝑙𝑜𝑛𝑖 
 

 



 
 

    =  
1,6 𝑚𝑚 −1 𝑚𝑚

1 𝑚𝑚
 

    = 0,6 mm. 

Lampiran 4. Hasil kurva pertumbuhan bakteri 

 

 

Waktu Absorbansi Aktivitas selulase 

(U/ml) 

0 0,112 2,2954×108 

4 0,230 5,3870×108 

8 0,250 9,9110×108 

12 0,263 6,2516×108 

16 0,238 5,5969×108 

20 0,234 5,4918×108 

24 0,226 5,2822×108 

 

 

Lampiran 5. Perhitungan pembuatan standar glukosa   

L 5.1 pembuatan larutan standar glukosa  

Cara membuat larutan stok glukosa standar 1000 ppm adalah: 

        1000 = 
1000 𝑚𝑔

1 𝐿
 = 

1 𝑔

1 𝐿
 = 

0,1 𝑔

100 𝑚𝐿 
 

 

untuk membuat larutan standar 1000 ppm diperlukan 0,1 g glukosa, dilarutkan 

dengan akuades sebanyak 100 mL. kemudian larutan glukosa dengan konsentrasi 

1, 2, 4, 6, 8, dan 10 ppm sebanyak 10 mL dibuat sesuai dengan menggunakan 

rumus pengenceran berikut: 

Misal, menghitung konsentrasi 1 ppm 

Maka, V1 x M1 = V2 x M2 

V1 x 1000 ppm   = 10 x 1 ppm  

V1       = 0,01 mL 

 

 

 

Rumus  Perhitungan Aktivitas Enzim : y = ax-b 



 
 

L.5.2 Tabel data larutan glukosa  

Konsentrasi Glukosa  

(ppm) 

Volume Glukosa 

(mL) 

Absorbansi  

1 0,01 0,190 

2 0,02 0,233 

4 0,04 0,445 

6 0,06 0,523 

8 0,08 0,630 

10 0,1 0,831 

 

 

Gambar L.5.3 Grafik Kurva Standar Glukosa 

 

 

Lampiran 6.  Penentuan aktivitas enzim selulase metode DNS  

 

L.6.1 Perhitungan Gula Reduksi  

Y= 180607x + 2487,5 

X= 
𝑦−2487,5

180607
 

Contoh:  

1) 3.526 

X =  
3.526−2487,5

180.607
 

 = 
1.038,5

180.607
 

y = 180607x + 2487,5
R² = 0,9817
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 = 0,057 

AES  = 
𝐶 𝑋 𝐹𝑃 𝑋 100

𝑇 𝑋 𝐵𝑀 
 

 = 
0,057 𝑋 0 𝑋 100

60 𝑋 180 
 

 = 
0,57

10.800
 =0,0052 

Jadi aktivitas enzim selulasenya pada hari ke-1 adalah 0,0052 U/mL 

 

2) 3.657 

X =  
3.657−2487,5

180.607
 

 = 
1.169,5

180.607
 

 = 0,064 

AES  = 
𝐶 𝑋 𝐹𝑃 𝑋 100

𝑇 𝑋 𝐵𝑀 
 

 = 
0,064 𝑋 0 𝑋 100

60 𝑋 180 
 

 = 
6,4

10.800
 =0,0059 

Jadi aktivitas enzim selulasenya pada hari ke-2 adalah 0,0059 U/mL 

 

3) 3.998 

X =  
3.998−2487,5

180.607
 

 = 
1.510,9

180.607
 

 = 0,083 

AES  = 
𝐶 𝑋 𝐹𝑃 𝑋 100

𝑇 𝑋 𝐵𝑀 
 

 = 
0,083 𝑋 0 𝑋 100

60 𝑋 180 
 



 
 

 = 
8,3

10.800
 =0,0076 

Jadi aktivitas enzim selulasenya pada hari ke-3 adalah 0,0076 U/mL 

 

4) 4.391 

X =  
4.391−2487,5

180.607
 

 = 
1.903,5

180.607
 

 = 0,010 

AES  = 
𝐶 𝑋 𝐹𝑃 𝑋 100

𝑇 𝑋 𝐵𝑀 
 

 = 
0,010 𝑋 0 𝑋 100

60 𝑋 180 
 

 = 
1

10.800
 =0,0092 

Jadi aktivitas enzim selulasenya pada hari ke-4 adalah 0,0092 U/mL 

L.6.2 tabel hasil uji aktivitas enzim selulase dengan metode DNS  

Gula reduksi  

(ppm)  

Aktivitas enzim selulase 

( U/mL) 

3,526 0,0052 

3,657 0,0059 

3, 998 0,0076 

4, 391 0,0092 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Lampiran 7. Hasil Pengukuran kadar protein 

L.7.1 larutan standar BSA 

  

L.7.2 Perhitungan untuk kadar protein  

Y = ax – b   ( Y= 62655x - 46132) 

X =  
𝑦−𝑏

𝑎
  

1.) 58.324  

X =  
58.324−46.132

62.655
 

= 
12.192

62.655
 

 = 0,194 

 Waktu  Absorbansi Kadar protein mg/ml 

3 58.324 0,194 

6 75.354 0,446 

9 88.450 0,675 

12 89.240 0,688 

15 10.915 1,005 

18 10.155 0,884 

21 

24 

95.790 

88.978 

0,792 

0,683 

 

 

y = 62655x + 46132
R² = 0,9773
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Lampiran 8. Pengaruh Suhu optimum terhadap aktivitas enzim selulase 

Suhu  Absorbansi  Aktivitas selulase  

U/Ml 

250C 0,524 1,30898 x109 

280C 0,800 2,03210 x109 

310C 0,891 2,07664 x109 

340C 0,991 2,53250 x109 

370C 1,395 3,59100 x109 

400C 1,064 2,72378 x109 
 

  

 

 

Lampiran 9. Pengaruh pH optimum terhadap aktivitas enzim selulase  

pH Absorbansi Aktivitas selulase 

U/Ml 

3 0,232 5,4389 x108 

4 0,243 5,4648 x108 

5 0,322 7,7974 x108 

6 0,355 8,6620 x108 

7 0,380 1,04174 x109  

8 0,422 9,3170 x108 
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