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BAB V
SIMPULAN DAN SARAN

5.1  Simpulan
Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan dapat disimpulkan

bahwa :

1. Karakteristik kimia dan fisika dari FKA yang dihasilkan menunjukkan
adanya beberapa gugus fungsi yang khas seperti gugus OH, C-O-C dan
gugus C=C. FKA memiliki massa sebesar 0,67 gr dan kadar air sebesar
0,077 %.

2. Indikator kesegaran berbasis antosianin limbah kulit bawang merah
memiliki respon terhadap perubahan pH dan perubahan kesegaran daging
babi tetapi perbedaan warna yang dihasilkan tidak mencolok.

5.2 Saran

Perlu dilakukan penelitian lanjutan dengan menggunakan konsentrasi
ekstrak antosianin yang lebih besar dan memodifikasi struktur kitosan agar film
yang dihasilkan tidak larut dalam air.
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LAMPIRAN

Lampiran 1. Hasil perhitungan massa film

Perhitungan massa film

1. FK

Diketahui : Massa film percobaan 1 =0,7068 gr
Massa film percobaan 2 = 0,6269 gr
Massa film percobaan 3 = 0,6010 gr

Ditanya : Massa film rata-rata= ?
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Jawab :
Massa film rata-rata = Massa film percobaan 1 + percobaan 2 + percobaan 3
3
_0,7068 gr+0,6269 gr+0,6010 gr
a 3
B 1,9347 gr
- 3
=0, 6449 gr
=0,65¢gr+0,04
Tabel perhitungan nilai £ untuk film kitosan
Kode film Massa film (gr) (xi-p) (xi-p)"2
FK 0,7068 0,0619 0,00383161
0,6269 -0,018 0,000324
0,6010 -0,0439 0,00192721
Jumlah 1,9347 0,00608282
Rata- rata 0,6449 Variance 0,002027607
SD 0,045028954
2. FKA

Diketahui : Massa film percobaan 1 =0,7064 gr
Massa film percobaan 2 = 0,6590 gr
Massa film percobaan 3 = 0,6435 gr
Ditanya: Massa film rata-rata = ?

Jawab :
Massa film rata- rata = Massa film percobaan 1 + percobaan 2 + percobaan 3
3
~0,7064 gr +0,6590 gr + 0, 6435 gr
_ 2,0089 gr
= 2=
= 0,669 gr
=0,67 gr £0,02
Tabel perhitungan nilai + untuk film kitosan antosianin
Kode film Massa film (gr) (xi-L) (Xi-p)™2
FKA 0,7064 0,03676667 0,001351788
0,6590 -0,0106333 0,000113068

0,6435 -0,0261333 0,000682951
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Jumlah 2,0089 0,002147807
Rata- rata 0,6449 Variance 0,000715936
SD 0,026756972

1. FKAG

Diketahui : Massa film percobaan 1 = 1,3728 gr
Massa film percobaan 2 = 1,1357 gr
Massa film percobaan 3 = 1,024 gr
Ditanya : Massa film rata-rata = ?

Massa film rata- rata = Massa film percobaan 1 + percobaan 2 + percobaan 3

3
=1,37289gr+1,1357gr+ 1,024 gr
3
= 3,5325
3
=1,1775gr
=1,18¢9r+0,14
Tabel perhitungan nilai + untuk film kitosan antosianin gliserol
Kode film Massa film (gr) (xi-p) (Xi-p)"™2
FKAG 1,3728 0,1953 0,038142909
1,1357 -0,0418 0,00174724
1,024 -0,1535 0,02356225
Jumlah 3,5325 0,06345158
Rata- rata 1,1775 Variance 0,021150527

SD 0,145432206




Lampiran 2. Hasil perhitungan kadar air
Perhitungan kadar air

1. FK
Diketahui: Massa film =0,0541 gr
Massa film + cawan sebelum oven =29,8615 gr
Massa film + cawan setelah oven ~ =29,8569 gr
Ditanya : Kadar air (%) = ?
Jawab :
Kadar air (%) = Massa air dalam sampel x 100%
Massa sampel
= Massa film + cawan seb. oven — massa film + cawan set. oven x 100 %
Massa film
= 29,8615 gr — 29,8569 gr x 100%
0,0541 gr
= 0,0046 x 100%
0,0541
=0,085%
2. FKA
Diketahui: Massa film + cawan seb. oven = 30,6796 gr
Massa film =0,0763 gr

Massa film + cawan set. oven = 30,6737 gr
Ditanya : Kadar air (%) = ?
Jawab :
Kadar air (%) = Massa air dalam sampel x 100%
Massa sampel
= Massa film + cawan seb. oven — massa film + cawan set. oven x 100 %
Massa film
30,6796 gr — 30,6737 gr_x 100%
0,0763 gr
0,0059 x 100 %
0,0763
=0,077 %
3. FKAG
Diketahui: Massa film + cawan seb. oven = 6,5618 gr
Massa film =0,0884 gr
Massa film + cawan set. oven = 6,5587 gr
Ditanya : Kadar air (%) = ?
Jawab :
Kadar air (%) = Massa sampel dalam air x 100%
Massa sampel
= Massa film + cawan seb. oven — massa film + cawan set. oven x 100 %
Massa film
= 6,5618 gr —6,5587 gr x 100%
0, 0884 gr
= 0,0031 x 100%
0,0884
=0,035

27
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Lampiran 3. Dokumentasi penelitian

Serbuk kulit awang
merah

Proses penyaringan Hasil penyaringan Fabrikasi FKA dan
FKAG

Fabrikasi FK Proses pengeringan film Hasil fabrikasi
menggunakan oven
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Penimbangan massa
film

Respon FK terhadap pH Respon FKA terhadap Respon FKAG
terhadap pH

-

Respon F terhadap Respon FKA ffadap
kesegaran daging babi  kesegaran daging babi

Respon FKAG terhadp
kesegaran daging
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