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LAMPIRAN

Lampitan 1. Perhitunagn pembuatan larutan

1. Pembuatan HCI 1N

_ PX%X1000

BM
_1,19%0,37%x1000

36,5
=12,06 M
M1.V1=M2.V2
12,06.V1=1 mol. 1000 mL

_ 1x1000

V1=
12,06

=82,9 mL
2. Pembuatan NaOH 3,5%

Larutan NaOH 3,5% = 2297/™ + 1000 mL

= 35 gram NaOH dalam 1000 mL aquades
3. Pembuatan NaOH 30%, 40%, 50%, 60% dan 70%

M1

Kadar X = 22— x 100%
gr total
> NaOH 30% = 32979 1009y
100 mL air
Karena massa jenis air itu 1 gr/ml, maka 1 gr air = 1 ml
NaOH 30% = - ZMa%H o 10094
100 mL air

= 30 gr NaOH yang dilarutkan dalam 100 ml aquades
> NaOH 40% = —9"_ » 100%

100 mL air
Karena massa jenis air itu 1gr/ml, maka 1 gr air = 1 ml
NaOH 40% = ——9"_ x 100%
100 mL air
=40 gr NaOH yang dilarutkan dalam 100 ml aquades
> NaOH 50% = ——"__ % 100%
100 mL air
Karena massa jenis air itu 1 gr/ml, maka 1 gr air=1 ml
NaOH 50% = ——2"_ x 100%
100 ML air

=50 gr NaOH yang dilarutkan dalam 100 ml aquades
> NaOH 60% = —>9"__ x 100%

100 mL air
Karena massa jenis air itu 1 gr/ml, maka 1 gr air = 1 ml



NaOH 60% = —29" _ % 100%
100 mL air

= 60 gr NaOH yang dilarutkan dalam 100 ml aquades

» NaOH 70% = —29" _ % 100%

100 mL air
Karena massa jenis air itu 1 gr/ml, maka 1 gr air = 1 ml,
NaOH 60% = ——"— x 100%

100 mL air

= 70 gr NaOH yang dilarutkan dalam 100 ml aquades

Lampiran 2. Perhitungan karakteristik kitosan
a. Analisa kadar air
(W1-w0)—(W2-Ww0)

Kadar air (%) = X 100%
W1-wo)
Keterangan: Wy = berat cawan kosong (g)

W, = berat cawan dan kitosan (g)
W, = berat cawan dan kitosan setelah dipanaskan (g)

> Konsentrasi NaOH 30%
(W1-w0)—(W2-W0)

Kadar air = X 100%
(W1-wo0)
_ (38,35-37,35)—(38,25—37,35) o
B (38,35—-37,35) x100%
=10%
» Konsentrasi NaOH 40%
Kadar air = W=wo-W2-wo) . 100%
(W1-wo0)
_(22,13-21,13)—(22,05-21,13) o
B (22,13-21,13) x 100%
= 8%
> Konsentrasi NaOH 50%
Kadar air == WO-W2-w0) . 100%

(W1-w0)
_(23,55-22,55)—(23,48—22,55)

0,
(23,55-22,55) X 100%
=7%
> Konsentrasi NaOH 60%
Kadar air =W1=WO-W2-W0) _ 4 0q0

(W1-w0)



_(23,66—22,66)—(23,60—22,66)

0,
(23,66—22,66) X 100%
= 6%
> Konsentrasi NaOH 70%
Kadar air =W1=WO-W2-W0) 4000

(W1-w0)
_(61,56—-60,56)—(61,52—60,56)
(61,56-60,56)

X 100%
= 4%

b. Analisa kadar abu
Kadar abu (%) = CB%A x 100%
Keterangan: A= berat cawan kosong (g)

B= berat cawan + kitosan (Q)
C= berat cawan + kitosan setelah difurnace suhu 500°C (g)

> Konsentrasi NaOH 30%
Kadar abu = % X 100%

22,78-22,63
=—/——— x100%
23,63

=0,63%
> Konsentrasi NaOH 40%

Kadar abu = % X 100%

22,56-22,51
=——— x100%
23,51

=0,21%
» Konsentrasi NaOH 50%

Kadar abu = C;fA X 100%

21,13-21,10
=—/—— X 100%
22,10

=0,13%
» Konsentrasi NaOH 60%

Kadar abu = C%‘ x 100%

37,32-37,28
=——— x100%
38,28

=0,10%
> Konsentrasi NaOH 70%

Kadar abu = CB%A X 100%



_ 60,54—60,51
61,51
=0,04%

X

c. Analisa rendemen kitosan
berat kitosan

% Rendemen =

100%

X 100%

berat sampel

Konsentrasi NaOH 30%

berat kitosan

Rendemen = ———————
berat sampel

:% x 100%

=82%

Konsentrasi NaOH 40%

berat kitosan
Rendemen = ————
berat sampel

:g x 100%
= 75,00%
Konsentrasi NaOH 50%

berat kitosan

Rendemen =
berat sampel

= 5‘% X 100%
=72,75%
Konsentrasi NaOH 60%

berat kitosan
Rendemen = —————
berat sampel

_ 526

—T X 100%

=72,75%
Konsentrasi NaOH 70%

berat kitosan
Rendemen = —————
berat sampel

=298 100%

I

=62,25%

X 100%

X 100%

X 100%

X 100%

X 100%
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Lampiran 3. Dokumentasi penelitian

> Pembuatn kitosan

o8

Pemisahan cangkang

—_

Cangkang dihal'uskari-

Peoses demineralisasi Penyaringan Hasil demineralisasi



Proses deasetilasi

penyaringan

Hasil deasetilasi
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Lampiran 4. Sampel hasil penelitian

KEMENTERIAN PENDIDIKAN, KEBUDAYAAN,
RISET, DAN TEKNOLOGI
UNIVERSITAS BRAWIJAYA
FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILLMU PENGETAHUAN ALAM
DEPARTEMEN KIMIA
JI. Veteran, Malang 65145, Indonesia
Telp: +62341 575838, Fax: +62341 554403
htutp://kimia.ub.ac.id, e-mail:kimia UBd@ ub.ac.id

LAPORAN HASIL ANALISIS

NO : 20220282/R.1/T.1/R.1/TT.150803/2022

1. Data Konsumen

Nama : Mikhael Rifantus Naisau
Instansi : Kimia Fakultas Pertanian Universitas Timor
Alamat : Kota Kefamenanu Nusa Tenggara Timur
Telepon : 081339809967
Status : Mahasiswa S-1
Keperluan Analisis : Uji Kuantitas
2. Sampling Dilakukan Oleh : Konsumen
3. Identifikasi Sampel
Nama Sampel : Larutan Kitosan
Wujud : Cair
Warna : Bening
Bau : Tidak Ada Bau
4. Prosedur Analisis : Dilakukan oleh Laboratorium Layanan Analisa dan
Pengukuran Departemen Kimia FMIPA Universitas
Brawijaya Malang
5. Penyampaian Laporan Hasil Analisis : Diambil Langsung
6. Tanggal Terima Sampel : 18 Agustus 2022
7. Data Hasil Analisis 2
Hasil Analisis Metode Analisis
No Kode Parameter ———— e
.  Kadar Satuan Pereaksi Metode
X 30 Berat Jenis 1,0008 + 0,00 g/ml. - Gravimetri
2. 40 Berat Jenis 1,0036 + 0,00 g/mL. - Gravimetri
3. s0 Berat Jenis 1.0033 &+ 0.00 e/ml. - Gravimetri
4. 60 Berat Jenis 1.0033 =+ 0,00 g/mlL. = Gravimetri
5. 70 Berat Jenis 1,0034 + 0,00 &/mlL. - Gravimetri
6. 30 Viskositas 0.9190 =+ 0,01 cP - Viskometri
br % 40 Viskositas 3.5347 = 0,00 cP - Viskometri
8. 50 Viskositas 3,2550 + 0,02 cP - Viskometri
9. 60 Viskositas 2,5340 = 0,01 cP - Viskometri
10. 70 Viskositas 2,2032 =+ 0,00 cP - Viskometri

Catatan:
1. Hasil analisis ini adalah nilai rata-rata pengerjaan analisis secara duplo,
2. Hasil analisis ini hanya berlaku untuk sampel yang kami terima dengan kondisi sampel saat itu.

Malang, 06 Oktober 2022

Ketua Laboratorium Layarjan Analisa
dan Pengukuran,

oh. Farid Rahman, S.Si., M.Si.
NIP. 197007201997021001
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