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BAB V 

PENUTUP 

5.1.   Kesimpulan  
          Berdasarkan hasil penelitian diatas dapat disimpulkan bahwa kualitas fisik 

daging ayam layer afkir yang terbaik adalah dengan injeksi air buah nanas pada 

konsentrasi 25 ml dan dapat meningkatkan keempukan, kadar air, dan daya ikat 

air. 

 

5.2.  Saran 

Saran yang diberikan terkait dengan penelitian ini adalah perlu adanya 

penelitian lanjut tentang nilai gizi dan sifat mikrobiologis ayam layer afkir dengan 

menggunakan air buah nanas. 
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DAFTAR LAMPIRAN 

Lampiran 1: Analisis Keragaman Kadar Air 

FK  : 39394.82994 

JKT  : 958.886 

JKP  : 898.364 

JKG  : 60.522 

 Tabel Anaova                 

SV Db JK KT F hit F table 

Perlakuan 3 898.364 299.455 39.58** 0.05 0.01 

Galat 8 60.522 7.565   4.066 7.591 

Total 11 958.886         

 

 
UJI BNT 

BNT 

 0.05  = 5.17 

0.01  = 7.53 

                       

 

                                       Uji Beda Nyata 

Perlakuan  rata- rata        

     R0 R2  R3  

R3 67.615
a 

      

R2 62.044
a 

5.571     

R1 55.099
b 

12.515 6.944   

R0 44.427
b 

23.187 17.616 10.672 

Keterangan: 
ab 

Superskrip memberikan pengaruh yang sangat nyata (P<0,05) 
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Lampiran 2: Analisis Keragaman Daya Ikat Air 

FK: 16521.66914 

JKT: 1152.574 

JKP: 837.098 

JKG: 315.476 

UJI ANOVA 

Sv Db Jk Kt 
Fh  F tabel  

  0.05 0.01 

perlakuan  3 837.098 279.032 7.075
* 

4.066 7.590 

Galat 8 315.476 39.434       

total  11 1152.574         

 

UJI Beda Nyata  

uji BNT  

 0.05 11.82369015 

 0.01 17.20424502 

  

   

Perlakuan  rata-rata  
      

     R0     R2    R3 

R1 43.048
a 

      

R3 42.127
a 

0.921     

R2 40.522
a 

2.526 1.605   

R0  22.724
b 

20.324 19.403 17.798 

Keterangan:
ab 

Superskrip berbeda menunjukan berpengaruh sanyat 

nyata(p<0,05) 
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Lampiran 3: Data Ananlisis Keragaman Keempukan Daging 

 

FK:   297.0075 

JKT: 2.402 

JKP: 0.509 

JKG: 1.893 

Uji Anova 

SV Db Jk Kt Fh 
F tabel  

0.05 0.01 

Perlakuan 3 0.509 0.169 0.717
tn 

4.066 7.590 

galat  8 1.893 0.236       

Total  11 2.402         

 

 
UJI BNT  

0.05 0.915973689 

0.01 1.332801822 

 

UJI BNT 

Perlakuan  rata-rata        

     R0  R2  R3 

R3 5.26       

R1 5.03 0.23     

R2 4.9 0.36 0.13   

R0  4.7 0.56 0.33 0.2 
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Gambar 2. Proses pengambilan air buah nanas   
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