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ABSTRAK 

FLORIDA SENA. Pengaruh Suhu Dan Waktu Hidrolisis Menggunakan 

Microwave Untuk Produksi Bioetanol Dari Sabut Lontar (Borassus flabeliffer L.) 

Dibimbing oleh SEFRINUS M. D. KOLO, S.Si., M.Si dan NOVIANA MERY 

OBENU, S.Si., M.Si 

      Produksi bioetanol sebagai bahan bakar nabati pengganti bahan bakar fosil 

dari sabut buah lontar (Borassus flabellifer L.) melalui pengaruh suhu dan waktu 

hidrolisis menggunakan microwave telah berhasil dilakukan. Tujuan dari 

penelitian ini adalah untuk mengetahui waktu, suhu dan kadar bioetanol dari 

sampel sabut lontar. Penelitian ini terdiri atas empat tahapan yakni proses 

hidrolisis menggunkan microwave, fermentasi, distilasi dan pengujian kadar 

bioetanol baik secara kualitatif menggunakan kalium dikromat (K2Cr2O7) maupun 

secara kuantitatif menggunakan kromatografi gas (GC). Hasil penelitian 

menunjukan bahwa proses hidrolisis menggunakan metode DNS diperoleh suhu 

optimum yaitu pada 200 ℃ dengan konsentrasi gula pereduksi sebesar 32,0 g/L 

dan waktu optimum 50 menit dengan konsentrasi gula pereduksi sebesar 27,0 g/L.  

Hasil analisis kuantitatif etanol menggunakan GC-FID menunjukan bahwa kadar 

etanol sebesar 37,32%. Uji kualitatif dari hasil fermentasi dan distilasi 

menunjukan pada sampel mengandung bioetanol yang ditandai dengan terjadinya 

perubahan warna kalium dikromat dari warna jingga menjadi hijau kebiruan.  

 

Kata kunci : Sabut Buah Lontar, Hidrolisis, Microwave, Fermentasi, Bioetanol 
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ABSTRACT 

FLORIDA SENA. Effect of Temperature and Hydrolysis Time Using Microwave 

for Bioethanol Production from Lontar Coir (Borassus flabellifer L.) Supervised 

by SEFRINUS M. D. KOLO, S.Si., M.Si and NOVIANA MERY OBENU, S.Si., 

M.Si. 

      The production of bioethanol as a biofuel substitute for fossil fuels from palm 

husk (Borassus flabellifer L.) through the influence of temperature and hydrolysis 

time using microwave has been successfully carried out. The purpose of this study 

was to determine the time, temperature and bioethanol content of lontar coir 

samples. This research consists of four stages, namely the hydrolysis process 

using microwave, fermentation, distillation and bioethanol content testing both 

qualitatively using potassium dichromate (K2Cr2O7) and quantitatively using gas 

chromatography (GC). The results showed that the hydrolysis process using the 

DNS method obtained the optimum temperature at 200 ℃ with a reducing sugar 

concentration of 32.0 g/L and an optimum time of 50 minutes with a reducing 

sugar concentration of 27.0 g/L.  The results of quantitative analysis of ethanol 

using GC-FID showed that the ethanol content was 37.32%. Qualitative tests of 

the results of fermentation and distillation showed that the sample contained 

bioethanol which was marked by a change in the color of potassium dichromate 

from orange to bluish green. 

 

Keywords: Lontar Fruit Coir, Hydrolysis, Microwave, Fermentation, Bioethanol 
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